@ VISCONTIL

CASTELLO DEL TERRICCIO TERRICCIO
CASTELLINA MARITTIMA / TOSCANA OL'O EXTRA VERGINE

TOSCANA 5 i :

CASTELLINA MARITTIMA CASTELLO DEL

. L ' TERRICCIO
43°22'02.01" N
10° 30 14.84"E

ANNGC DI
FONDAZIONE

1949

VITIGNI

CABERNET SAUVIGNON
MERLOT / SYRAH / CABERNET
FRANC / PETIT VERDOT
SAUVIGNON BLANC /VIOGNER

. EATERSOIE g8 BOTTIGLE PRODOTTE
: TERRITORIO ﬁﬁﬁ ALLANNO
7 65 Ha Y 200.000 / 250.000

TIPOLOGIA FRANGITURA

Olio Extra Vergine di Oliva A freddo nel frantoio

[taliano aziendale a ciclo

continuo entro le 14 ore
ESTENSIONE OLIVETO dalla raccolta delle olive
200 ettari
< RACCOLTA DELLE OLIVE

ETA DELLE PlANTE Manuale con ausilio di

Da 30 a 80 anni Ogevo|o1‘ori OLIO EXTRA VERGINE
DI OLIVA

VARIETA ACIDITA Italiano

Frantoio, Leccino, Moraiolo, 0.05-02% M

Rosciola, Pendolino, Maurino, CASTELLO DEL TERRICCI0

ROZZO ITALIA

COLORE

Verde brillante con riflessi dorati

PROFUMO

profumo intenso e fruttato

SAPORE
Sapore rotondo, pulito, leggermente piccante
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