
 

 

 

 
TERRICCIO  

OLIO EXTRA VERGINE 
  

CASTELLO DEL TERRICCIO 
CASTELLINA MARITTIMA / TOSCANA 

 

COLORE 
Verde brillante con riflessi dorati 
 
PROFUMO 
profumo intenso e fruttato 
 
SAPORE  
Sapore rotondo, pulito, leggermente piccante 
 

FRANGITURA 
A freddo nel frantoio 
aziendale a ciclo 
continuo entro le 14 ore 
dalla raccolta delle olive 
 
RACCOLTA DELLE OLIVE 
Manuale con ausilio di 
agevolatori 
 

ACIDITÀ 
0,05 – 0.2 % 
 

 

TIPOLOGIA 
Olio Extra Vergine di Oliva 
Italiano 
 
ESTENSIONE OLIVETO 
200 ettari 
 
ETÀ DELLE PIANTE 
Da 30 a 80 anni 
 
VARIETÀ 
Frantoio, Leccino, Moraiolo, 
Rosciola, Pendolino, Maurino, 
Razzo 
 

 


